Bonne déqustation !







Pout accompaguer ou pour (apéro...

Assiette de viande séchée des Grisons

Assiette de charcuteries et fromages suisses

Assiette de jambon cru des Grisons

La foudue Mortie-Mortié

Nature
Aux cornes d’abondance

ef enjan

Menu enfant

(2504r.) servie au café uniquement

Cheeseburger, steak-haché frites, tagliatelles Bolognaise, pizza marguerite ou pizza jambon cuit

Un verre de sirop au choix
Une boule de glace au choix

Tous les tarifs sont mentionnes en CHF, TVA 87 et service inclus

29.
28.
28.

25.
28.

15.



lLes Salaaef 1/2 enticre

Salade verte 8. — 12. —
Salade mélée 9. — 15. —
Salade Val d’Arve (croustillant de tomme, tomates séchées, cragquant de jambon) 22. —
Salade César 25. —
(salade romaine, supréme de poulet GRTA, sauce César, anchois, crodtons, copeaux de parmesan)

Salade de Gambas facon César 25. —
(salade romaine, gambas (3 pces), sauce César, anchois, croltons, copeaux de parmesan)

Salade Terre & Mer 28. —

(féra fumé par nos soins, saumon fumé maison, crevettes, ceufs de poissons, trio de radis : rose, noir et biere)

Les Entrées

Potage de saison 13. —
Paté en cro(te a la pistache GRTA 15. —
Saumon fumé maison mi-cuit, creme de lentilles vertes GRTA, saladine de légumes 16. —
Tarte fine a la tomate GRTA, gambas et Saint-Jacques 20. —

Tous les tarifs sont mentionnes en CHF, TVA 87 et service inclus



Les Ardoites

* Filet de boeuf 200g 48. —
* EntrecOte 250g 41. —
* Pavé de cheval 250g 34, —
* EntrecOte Parisienne 350-400g 46. —
* Médaillons d’agneau 250g 38. —
Gambas Black Tiger env. 220g 38. —
Mixed grill (entrecote, médaillons d’agneau, pavé de cheval et gambas) 38. —

Garnitures :

Légumes de saison et gratin de pommes de terre

1 rauce au choix:
Beurre café de Paris, sauce du mandement (réduction de Gamaret aux échalotes), sauce poivre vert
Sauce morilles (suppl. 4. — frs)

¥ Nous vous proposons également ces viandes servies sur assiette selon lu cuisson de votre chory,
accompagnées de [Egumes de saison et de fiites et la sauce de votre chorx

Toutes nos viandes sont affinées 4 a 6 semaines par notre bhoucher Stephan Bronnimann

Provenance des viandes et poissons: Boeuf : CH/FR - Agneau : CH/NZ - Poulet : CH - Gambas Vietnam - Cheval : CAN - Perches : Est/Ru — Saumon : Ecosse — Fera : CH

Tous les tarifs sont mentionnes en CHF, TVA 8. et service inclus



La Brasserie plat

Tartare de beeuf maison, toasts, salade verte, frites 30.
Carpaccio de beeuf a l'italienne, toasts, salade verte, frites 28.
Ballotine de poulet GRTA a la tartufata, jus de viande 30.
Supréme de poulet GRTA au paprika fumé, morilles, Iégumes de saison, tagliatelles 31.
Souris d’agneau braisée au romarin, échalotes confites, haricots coco 39.

Les Poissons

Omble chevalier poélé aux noisettes, légumes de saison, riz basmati 36.
Filets de perche meuniére (200g), sauce tartare et frites 38.
Gambas a l'ail flambées au pastis (env. 220g), [égumes de saison, riz basmati 38.

Les Barger;

Texan, frites 23.

Buns au sésame, steak haché 200g, cheddar, salade, tomate, oignon rouge, lard, sauce BBQ

Alpages, frites 25.

Buns au sésame, steak haché 200gr, fromage a raclette, salade, tomate, oignon rouge, lard, mayonnaise moutardée

Du Jura, salade composée (salade verte, tomate, oignon rouge) 30.

2 Roéstis, steak haché 200gr, lard, mayonnaise moutardée, Mont d’Or

Provenance des viandes et poissons: Beeuf : CH/FR - Agneau : CH/NZ - Poulet : CH - Gambas Vietnam - Cheval : CAN - Perches : Est/Ru — Saumon : Ecosse — Fera

Tous les tarifs sont mentionnés en CHF, TVA 8 et service inclus

:CH



PIZZAS

Margherita

(tomate, mozzarella, origan)

Jambon Cuit

(tomate, mozzarella, jambon cuit, origan)

Nonna

(tomate, mozzarella, thon, oignons, capres, origan)

Calabrese

(tomate, mozzarella, salami piquant, piment, origan)

Capricciosa

(tomate, mozzarella, jambon cuit, champignons, oeuf, origan)

4 Stagioni

(tomate, mozzarella, artichauts, jambon cuit, champignons, poivrons, olives, origan)
Scandinavia

(tomate, mozzarella, saumon fumé, oignons, capres, origan)

Valaisanne

(mozzarella, lard sec, viande séchée, pommes de terre, fromage a raclette, oignons, origan)
Végétarienne

(tomate, mozzarella, aubergines, courgettes, artichauts, tomates cerises, basilic, ricotta)
Hawaienne

(tomate, mozzarella, jambon cuit, mais, ananas)

5 formaggi

(tomate, mozzarella, ricotta, gorgonzola, fromage a raclette, chevre, origan)
Romana

(tomate, mozzarella, jambon cru, origan)

Calzone

(tomate, mozzarella, jambon cuit, champignons, ceuf, origan)

Italienne

14.

17.

17.

17.

17.

18.

19.

20.

18.

18.

19.

22.

20.

25.

(tomate, mozzarella, pesto, roquette, copeaux de parmesan, huile aromatisée a la truffe, jambon cru)
Nos pdtes a pizzas sont élaborées sur place avec de la farine de blé GRTA de la meunerie de la Palanterie.

Tous les tarifs sont mentionnes en CHF, TVA 87 et service inclus



MENU GRIA

Paté en cro(te aux pistaches GRTA
ou
Saumon fumé maison mi-cuit, creme de lentilles vertes GRTA, saladine de légumes

* %k

Omble chevalier poélé aux noisettes
Légumes de saison, riz basmati
ou
Ballotine de poulet GRTA a la tartufata, jus de viande
Légumes de saison, frites

* %k

Dessert de votre choix

CHF 52. -



LES MOUSSEUX et CHAMPAGNES

1dl 75cl

« Baccarat » Brut Blanc de blanc 9. — 47. —
Cave de Geneve

Prosecco 5.50 36. —
Champagne Brut 85. —
Forget — Brimont

Champagne Rosé 95. —
Forget — Brimont

Kir 4.80

Kir Royal Baccarat 11. —

Piscine Pamplemousse 4.80

Apérol Spritz 11. —

Melon Spritz 12. —

Tous les tarifs sont mentionnes en CHF, TVA 8. et service inclus



LES VINS BLANCS

Chasselas de Satigny

Domaine des Vallieres, L. Serex, Satigny

Chasselas

Domaine des Alouettes, J.-D. Ramu, Bourdigny

« Chassenote blanche », assemblage Chasselas, Pinot blanc et Chardonnay
Domaine du Paradis, R. Burgdorfer, Satigny

Pinot blanc

Domaine du Nant d’Avril, R. Grolimund, Satigny

Aligoté

Clos du Chateau, L. Dugerdil, Choully

« Vieilles vignes blanches », assemblage a dominance de Chasselas
Domaine des Vallieres, L. Serex, Satigny

« Griset blanc », Findling

Domaine des Charmes, B. Conne, Peissy

Aligoté, vin Bio

Domaine de la Deviniére, L. & W. Crétegny, Satigny

« Peissy fruité », croisement entre le Riesling et le Sylvaner
Domaine des Trois Etoiles, J.-C. Crousaz, Peissy
Riesling-Sylvaner

Domaine des Balisiers, C. Pillon, Peney

« Pellegrin blanc », Pinot Auxerrois

Domaine Grand’Cour, J.-P. Pellegrin, Peissy

Tous les tarifs sont mentionnes en CHF, TVA 8. et service inclus

1d|

2.90

5.30

5.80

6.50

5dl

28. —

75cl

29. —

37. —

38. —

39. —

39. —

41. —

41. —

42. —

44, —

45. —



LES VINS BLANCS 1d| 5dl 75¢l

Chardonnay 6.30 46. —
Cave des Bossons, E. Leyvraz, Peissy

Scheurebe 6.50 48. —
Domaine de Champvigny, R. Meister, Bourdigny

Sauvignon Gris 49, —
Cave des Cretéts, P. Plan, Peissy

Pinot gris 49. —
Domaine des Perriéres, B. Rochaix, Peissy

« Nuance », Sauvignon blanc 6.70 52. —
Domaine de la Clé de Sol, D. Sulliger, Choully

Sauvignon Blanc 59. —

Domaine le Grand Clos, J.-M. Novelle, Satigny

Tous les tarifs sont mentionnes en CHF, TVA 8. et service inclus



-

LES VINS ROSES 1di 75l

Rosé de Gamay de Satigny 3.10

Cave des Cretéts, P. Plan, Peissy

« Fantaisie », assemblage Gamay et Garanoir 5 — 38.
Domaine de la Clé de Sol, D. Sulliger, Choully

(Eil de Perdrix, rosé de pinot noir 5.20 40.
Domaine des Abeilles d’Or, R. & L. Desbaillets, Choully

Les Belles Filles, CEil de Perdrix MAGNUM 150 CL 78.
Les Belles Filles JEROBOAM 300 CL 162.
Les Belles Filles MATHUSALEM 600 CL 310.

Cave de Geneve

Tous les tarifs sont mentionnes en CHF, TVA 8. et service inclus



LES VINS ROUGES

Gamay de Satigny

Domaine des Perriéres, B. Rochaix, Peissy

Gamay

Domaine du Nant d’Avril, R. Grolimund, Satigny

« Vieux Clocher », Pinot noir

Cave des Bossons, E. Leyvraz, Peissy

Mondeuse

Clos des Gondettes, F. Berguer, Choully

« Pellegrin rouge », assemblage Gamay et Mondeuse
Domaine Grand’Cour, J.-P. Pellegrin, Peissy

« Harmonie », Gamay,Pinot noir et Gamaret
Domaine de la Clé de Sol, D. Sulliger, Choully

« Noir Plaisir » assemblage Gamaret et Garanoir
Domaine des Alouettes, J.-D. Ramu, Bourdigny

« Deux Louis », assemblage Gamaret, Cabernet franc et Cabernet sauvignon

Domaine des Vallieres, L. Serex, Satigny

« Quatuor », assemblage Gamay, Pinot noir, Gamaret et Garanoir

Domaine de la Clé de Sol, D. Sulliger, Choully

« La Clémence », Cabernet franc

Cave de Geneéve, Satigny

« Ampro », Assemblage Gamaret et Garanoir
Domaine des Trois Etoiles, J.-C. Crousaz, Peissy

« Devin », Gamaret, vin Bio

Domaine de la Deviniere, L. & W. Crétegny, Satigny

Tous les tarifs sont mentionnes en CHF, TVA 8. et service inclus

1dl

3.20

5.50

6.30

5dl

32. —

75cl

36. —

45. —

45. —

47. —

48. —

48. —

51. —

51. —

52. —

52. —

53. —



LES VINS ROUGES 1di 5|

Gamaret fut 6.90
MAGNUM 150 CL

Domaine de Champvigny, R. Meister, Bourdigny

Cabernet sauvignon fut de chéne

Clos du Chateau, L. Dugerdil, Choully

Gamaret cuve

Domaine des Perrieres, B. Rochaix, Peissy

« Diable Rouge », Syrah 34, —
Domaine du Paradis, R. Burgdorfer, Satigny

Merlot

Domaine des Charmes, B. Conne, Peissy

« La Lune Rousse » Gamaret Amphore

Domaine des Balisiers, C. Pillon, Peney

« Douce Noire », Assemblage Cabernet, Merlot, Pinot Noir, Gamaret et Garanoir 41. —
Domaine des Abeilles d’Or, R. & L. Desbaillets, Choully

« Temps Modernes » Cabernet franc fut de chéne

Cave des Cretéts, P. Plan, Peissy

« M2 », assemblage Merlot et Malbec

Domaine des Abeilles d’Or, R. & L. Desbaillets, Choully

« Grand’Cour Rouge », assemblage Cabernet franc et Cabernet sauvignon

Domaine Grand’Cour, J.-P. Pellegrin, Peissy

Cabernet Sauvignon

Domaine le Grand Clos, J.-M. Novelle, Satigny

Tous les tarifs sont mentionnes en CHF, TVA 8. et service inclus

75cl

54. —
98. —

55. —

48. —

56. —

58. —

58. —

60. —

60. —

62. —

72. —

72. —



Boissons a prix avantageux 2d|
Jus d’orange, jus de pomme, lait
Eau minérale, thé froid

Eau minérale gazeuse et plate 4d|
Eau minérale gazeuse et plate 8dl
Perrier 3.3dl

Coca, zéro 3.3dl

Rivella Rouge 3.3d|

Schweppes tonic 2dl

Orangina 2.5dlI

Jus de pomme Ramseier 3.3dl|
Nectar abricot, ananas, peche 2d|
Jus de tomate 2d|

Jus de pomme au verre 3d|
Limonade, diabolo 3dl

Limonade, diabolo 5dI

Thé froid verre 3dlI

Thé froid verre 5d|I

San Pellegrino bitter rouge 1.8dl
Carafe d’eau 1L

Sirop a I'eau 3dI

Sirop a I'eau 5dI

3 - Biéres pressions
Feldschldsschen Original

4.90 Monaco ou panaché

550 Grimbergen Blanche

4.90 Leffe

Biéres Bouteilles
Feldschldsschen sans alcool

Cardinal Brunette
Blgel

Tous les tarifs sont mentionnes en CHF, TVA 8. et service inclus

2.5d
5dl
2.5d
5dl
2.5d|
5dl
2.5d
5dl

3.3dl
3.3dl
5dl



Café, expresso, ristretto, déca 3.80 Eaux de vies Yel 40/

Café arrosé 8.— Poire William

Irish coffee 12.— Abricot

Double expresso 5 — Framboise

Renversé 4.50

Capuccino, latte machiatto 5 —

Chocolat chaud 4.50

Thé, infusion 4, —
Mortié¢ moctie 4el

Aperitifs el Poire William

% Pastis, Ricard 45% 2cl 3.50 Abricot

Pastis, Ricard 45% 7. — Framboise

Suze, Campari, Cynar 23% 7. —

Martini rouge, blanc 15% 7. —

Porto rouge, blanc 19% 1d| 9. — Domaine des Abeilles 0'or 4el
Marc de Douce Noire 40% (7ans)

Dijeftif} Yel Lie de Douce Noire 40% (7ans)

Limoncello 27% 7. —

Grappa 40% 9. —

Amaretto 21% 9. —

Get 27% 9. —

Grand Marnier, Cointreau 40% 9. —

Chartreuse verte 55% 12. —

Calvados VSOP 40% 10. —

Bailey’s 27% 9. —

Tous les tarifs sont mentionnes en CHF, TVA 8. et service inclus

o0

10.
10.
10.

16.
16.



Rhums el 40/
Bacardi blanc
Havana club 7 ans
Zacapa 23ans

Diplomatico reserva exclusiva

Wﬁl:!‘éy Yel 40/
Jack Daniel’s
J&B

Talisker 10 ans
Lagavulin 16 ans

Cognacs el 40
Remy Martin VSOP

Armagnacs 4el 407
Grand Armagnac VSOP

Gin 4el 38/

Gordon’s

10.
12.
18.
16.

14.
12.
16.
18.

15.

15.

Vooka %el 40/
Vodka Absolut

Cocttarly

Whisky Jack Daniel’s coca
Vodka Absolut orange, pomme
J&B et coca

Bacardi coca

Gin Gordon’s tonic

Campari orange

Suze Tonic

Martini biere

Tous les tarifs sont mentionnes en CHF, TVA 8. et service inclus

12.

15.
15.
12.
12.
12.
10.
10.
10.



